
 

gültig ab 15.09.2017 
 

Menü Vorschlag        nur auf Vorbestellung ab 8 Personen 
 

 
Antipasti - Auswahl 
 

1. ‘Caprese Classico’ Mozzarella di Bufala mit Tomaten und Basilikum 16,00 

2. Burrata mit Colatura di Alici 17,00 

3. Scheiben von der Barbarie - Entenbrust auf Saisonsalat 18,00 

4. Kichererbsencreme mit Seewolffilet und Tomatenpesto 18,00 

5. Vitello Tonnato mit Kapernblüten und kleinem Salatbouquet 20,00 

6. Carpaccio vom American Beef ∙ Wachteleier ∙ Parmigiano ∙ Oliven Paste 20,00 

7. Hummersalat ‘Caprese’ mit Mozzarella di Bufala und Tomaten 30,00 

 

Primi - Auswahl 
 

1. Broccoli - Cremesuppe ∙ Mozzarella di Bufala ∙ Sardellenfilet Cantabrico 16,00 

2. Spaghetti geschwenkt im 24 Monate gereiften Parmesanlaib 16,00 

3. Ravioli mit Fassone Rind - Füllung und  Olivenöl Carroccia Campodimele 18,00 

4. Hausgemachte Tagliolini mit schwarzem Trüffel aus Umbrien 24,00 

5. Hausgemachte Tagliolini mit weißem Alba - Trüffel (5 gr) ca. ab 10/2017  35,00 

 

Secondi - Auswahl 
 

1. Octopus auf Kräuter - Stampfkartoffeln 28,00 

2. Perlhuhnbrust (von kleinen Züchtern) alla Toscana 30,00 

3. US Rinderschulter 72 Std. zart geschmort mit Sagrantino - Jus 30,00 

4. Filet vom Wildlachs mediterrane Art 32,00 

5. Seewolffilet in Champagner - Sauce 32,00 

6. US Rinderfilet mit Barolo - Jus 39,00 

 

Dolci - Auswahl 
 

1. Mokka - Creme Brûlée 12,00 

2. Vin Santo Panna Cotta mit Cantucci 12,00 

3. Valrhona Mousse au chocolat ∙ Zimt - Piemont - Kirschen 12,00 

 

Zur Preisberechnung eines gewählten Menüs beachten Sie bitte die Bedingungen. 


