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Speisekarte To-Go für Weihnachten 2021 
alles kalt zur Abholung mit Anleitung zur Regeneration zu Hause 

nur nach Vorbestellung bis spätestens 22.12.2021 
 

Antipasti 
Burrata di Bufala · Edel - Tomaten  18,00 
Ziegenkäse gratiniert · Salatbouquet 16,00 
Vitello Tonnato · kleines Salatbouquet · frittierte Pantelleria Kapern 20,00 
Carpaccio vom US Rinderfilet · Blätter vom 36 Monate gereiften Parmesan 20,00 
Carpaccio vom Felsenoktopus · Bio Olivenöl · marinierter Fenchel 22,00 
Sashimi vom roten Thunfisch · Wasabi Gurken 25,00 
 

Primi 
Calamarata di Gragnano mit Ossobuco-Ragout  14,00 / 20,00 
Hausgemachte Tagliolini ∙ schwarzer Trüffel aus Umbrien 20,00 / 30,00 

½ oder ganze Portion 

Secondi 
Meerwasserscampi mit Linguine all‘Arrabbiata 29,00 
Fisch des Tages 39,00 
Filet vom Milchlamm in Kräuterkruste · Rosmarin - Jus 36,00 
Zart geschmorte Kalbsbäckchen · Barolo - Jus 37,00 
Chianina Rinderfilet vom Grill · Barolo - Jus 39,00 
Wenn nicht extra erwähnt, Beilagen nach aktuellem Marktangebot. 
 

Dolci 
Süße Verführung nach Tagesangebot im Weckglas 12,00 
 

Milchlammkeule  
Sous Vide vorgegarte und mit Rosmarin geräucherte Pyrenäen Milchlammkeule 
mit frischen Kräutern, Kartoffeln und Marktgemüse 
eine Keule variiert zwischen 1 und 1,5 kg; geeignet für 2-3 Personen 
Vorgegart mit Anleitung zur Fertigstellung bei Ihnen zu Hause im Backofen (1 Stunde). 
Preis je kg 70,00 €  
 

Ente 
Barbarie - Ente im Ganzen    geeignet für 2-3 Personen ca. 1,6 kg  69,00 € 
Bratapfel - Preiselbeer - Rotkraut und Kartoffelklöße mit Gewürz - Bröseln für 2 Personen 
 

Gans 
Frische französische, hafergefütterte Freiland Gans im Backofen innen zart, 

außen kross zubereitet, dazu Bratapfel - Preiselbeer - Rotkraut 
und Kartoffelklöße mit Gewürzbröseln 
½ Gans für 2 Personen     oder     1 Gans für 4 Personen ca. 3 kg pro Person  35,00 € 
 

auf Wunsch zusätzlich:  Portwein - Maronen  pro Person  2,50 € 
 

Zur Abholung kalt mit Anleitung zur perfekten Gans. Bitte ca. 1 ¼ Stunde dafür einplanen.  
Zusätzlich benötigt: Butter  
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Kaviar  
Ossietra Kaviar vom russischen Stör (auch Osietra, Ossetra oder Ossiotr) hat einen 
Durchmesser von 2 mm. Er ist verglichen mit dem Beluga-Kaviar hartschaliger und 
unempfindlicher. Das Korn ist silbergrau bis schwarz und hat meist einen goldenen Schimmer.  
Im Geschmack ist er herrlich nussig. 
 

Kaviar Ossietra Imperial 50g Dose 75,00 € 

 

Vorbestellung der Speisen bis 22.12.2021 
Bitte bestellen Sie die Speisen To-Go bis spätestens Mittwoch, 22.12.2021 telefonisch unter 

06151 / 39 66 446 oder per Mail info@orangerie-darmstadt.de vor. 

Spätere Bestellungen können wir leider nicht mehr annehmen. 

 

Abholung Ihrer Bestellung 
Wir bitten Sie, Ihre Bestellung bei uns abzuholen. Lieferungen sind an diesen Tagen nicht 

möglich. 

Abholung an Heiligabend, 24.12.2021 von 10:00 Uhr bis 12:00 Uhr  

Abholung am 25.12.2021 von 10:00 Uhr bis 11:30 Uhr oder 16:00 Uhr bis 17:30 Uhr 

Abholung am 26.12.2021 von 10:00 Uhr bis 11:30 Uhr oder 16:00 Uhr bis 17:30 Uhr 

Abholungen sind ausschließlich in diesen Zeiträumen möglich! Bitte sehen Sie unbedingt 

davon ab, während unserer Restaurant-Servicezeiten zur Abholung zu kommen. 
 

Bitte tragen Sie einen Mund-Nasen-Schutz und beachten Sie die Hinweise vor Ort. 

 

Alle Speisen zur Abholung kalt mit Anleitung zum Regenerieren 
Alle Speisen werden wir kalt – zum Regenerieren zu Hause – mit einer entsprechenden 

Anleitung anbieten, sodass Sie in Ruhe jeden Gang genießen können, ohne die Sorge, dass 

die nachfolgende Speise erkalten könnte. 

 

Aus Liebe zur Umwelt 
Wir werden die Speisen unserer Umwelt zuliebe, soweit möglich, im Weckglas anrichten. 

Je Weckglas berechnen wir 3,00 € Pfand. 

 
 

Änderungen vorbehalten. Nur solange der Vorrat reicht 

 

Familie Carroccia und das L’Orangerie-Team wünschen Ihnen und 

Ihren Familien gesegnete Weihnachten und schöne Feiertage! 


