
 

 

Von uns für Sie die Restaurantkarte 
 

 

Antipasti  

Ziegenkäse gratiniert · Salatbouquet 17,50 

Delikate Fischsuppe ‘Caciucco‘ 18,50 

Vitello Tonnato · kleines Salatbouquet · frittierte Pantelleria Kapern 19,50 

Carpaccio vom US Rinderfilet · Blätter vom 36 Monate gereiften Parmesan 20,00 

Carpaccio vom Felsenoktopus · Bio Olivenöl · marinierter Fenchel 22,00 

Sashimi vom roten Thunfisch · Wasabi Gurken 25,00 

Gänseleber gebraten · Feigenkompott 28,00 

Austern Gillardeau Nr. 3, die besten Austern der Welt (nicht täglich verfügbar) je Stück     4,90 

Kaviar Ossietra Imperial 50g    75,00 
 

Primi  

Aromatische Tomatencremesuppe - getrüffelt 10,00 

Ravioli mit Füllung nach Tagesangebot - bitte erfragen 14,00 / 20,00 

Calamarata · Ossobuco - Ragout 14,00 / 20,00 

Spaghetti alla Carbonara ab 2 Personen 15,00 / 21,00 

Spaghetti Kaviar Ossietra Imperial 35,00 

Hausgemachte Tagliolini ∙ schwarzer Trüffel aus Umbrien 20,00 / 30,00 

(1/2 oder 1/1 Portion) 

 

Secondi  

Fisch vom Tagesfang - bitte erfragen 39,00  

US Rinderschulter 72 Stunden zart geschmort · Barolo - Jus 35,00 

Filet vom Milchlamm in Kräuterkruste · Rosmarin - Jus 35,00 

Chianina Rinderfilet vom Grill · Barolo - Jus 39,00 

 

Dolci 

Süße Verführung aus dem Weckglas nach Wahl 12,00 

 

Beilagen zu den Hauptgerichten nach Tagesangebot. 

Bitte fragen Sie auch nach unseren vegetarischen und veganen Angeboten. 

 

 

 

  

Preise in Euro 
Inkl. Mwst u. Bedienung 

 
 

Änderungen vorbehalten 
Es gilt die Speisekarte vor Ort 



 

 

Von uns für Sie die Restaurantkarte 
 

 

Menü - Empfehlung ab 2 Personen 

auch mit Weinbegleitung 

 
Prosecco EXE Pescaja 

 
Antipasti 

Carpaccio vom Felsenoctopus 
Bio Olivenöl · marinierter Fenchel 

Fiano di Avellino 0,1 l 
 
 

Primi 

Calamarata · Ossobuco - Ragout 

Monferrato 0,1 l 
 
 

Secondi 

Zart geschmorte Kalbsbäckchen  
Barolo - Jus  

Sagrantino 0,2 l 
 
 
 

Dolci 

Süße Verführung nach Wahl 

 

 

Menüpreis ab 2 Personen je Person 68,00 
 
Menüpreis mit Weinbegleitung 
ab 2 Personen je Person 94,00

      Menü - Empfehlung vegetarisch 
auch mit Weinbegleitung 

 
Prosecco EXE Pescaja 

 
Antipasti 

Ziegenkäse gratiniert · Salatbouquet 

 Fiano di Avellino 0,1 l 
 

 
 

Primi 

Calamarata · hausgemachtes Basilikumpesto 

Monferrato 0,1 l 
 
 

Secondi 

Parmigiana di melanzane  
Mozzarella di Bufala 

frittierter Bleichsellerie 

Sagrantino 0,2 l 
 
 

Dolci 

Süße Verführung nach Wahl 

 

 

Menüpreis   je Person 65,00 
 
Menüpreis  
mit Weinbegleitung  je Person 91,00 

 

 

 

 

 

Preise in Euro 
Inkl. Mwst u. Bedienung 

 
 

Änderungen vorbehalten 
Es gilt die Speisekarte vor Ort 


