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gültig ab 12.01.2024 

Menüvorschlag für Gesellschaften  
nur nach Vorbestellung ab 8 Personen 

 
 

Menü A 

 

Antipasti 

Burrata di Bufala · Variation von Edeltomaten · Basilikumpesto 
 

Primi 

Paccheri di Gragnano · Ochsenschwanz - Ragout · Colatura di Parmigiano 

 

Secondi 

Schottischer Wildlachs in Kartoffelkruste mediterrane Art 

oder 

Chianina Rinderfilet mit Parmaschinkenkruste · Barolo - Jus 

 

Dolci 

Dessertauswahl vom Tagesangebot 

 

Menüpreis je Person   76,00 Euro (mit Hauptspeise Lachs) 

Menüpreis je Person   79,00 Euro (mit Hauptspeise Rinderfilet) 

Vorherige Entscheidung für eines der Hauptgerichte für die gesamte Gesellschaft,  
bzw. siehe Seite „Bedingungen“. 

  



 

gültig ab 12.01.2024 

Menüvorschlag für Gesellschaften  
nur nach Vorbestellung ab 8 Personen 

 
 

Menü B 

 

Antipasti 

Sashimi vom kalt geräucherten Wildlachs & Tatar 
Wasabi - Gurken 

 

Primi 

Hausgemachte Tagliolini · schwarzer Trüffel aus Umbrien 

 

Secondi 

Suprême vom Perlhuhn · Parmesan - Risotto 

oder 

72 Stunden zart geschmorte Rinderschulter 
Rotwein - Jus 

 

Dolci 

Unser erstklassiges L‘Orangerie - Tiramisu 

 

Menüpreis je Person   75,00 Euro 

Vorherige Entscheidung für eines der Hauptgerichte für die gesamte Gesellschaft,  
bzw. siehe Seite „Bedingungen“. 

 



 

gültig ab 12.01.2024 

Menüvorschlag für Gesellschaften  
nur nach Vorbestellung ab 8 Personen 

 
 

Menü C - ‘Vegetarisches Menü’ 

 

Antipasti 

Salat von römischen Artischocken  

 

Primi 

Linguine di Gragnano · Aubergine · Pecorino 

 

Secondi 

Carnaroli Gemüse - Risotto · Chicorée Chinoise 

 

Dolci 

Mocca - Crème Brûlée 

 

Menüpreis je Person   65,00 Euro 

 
 

  



 

gültig ab 12.01.2024 

Die Bedingungen 
 
 
Sehr verehrte Gäste, 
 
diese Menüvorschläge sind nur unter folgenden Voraussetzungen möglich: 
 

� jedes der Menüs kann nur ab 8 Personen bestellt werden  
 

� für die gesamte Gesellschaft ist ein gemeinsames Menü zu wählen 
 

� saisonale bzw. einkaufsbedingte Änderungen vorbehalten 
 

� Wenn ein Fleischgericht und ein Fischgericht bei der Hauptspeise gewünscht 

wird, ist fünf Werktage vorher die jeweilige Anzahl mitzuteilen. 

Es gilt: Fisch nach Tagesangebot und Tagespreis am Veranstaltungstag. 

 

� Vegetarier, Veganer, Allergien, Intoleranzen? Fragen Sie Ihre Gäste und be-
nachrichtigen Sie uns rechtzeitig.  
In der Vergangenheit hatten wir auch ein vegetarisches und ein veganes Menü im 
Angebot. Da die Nachfrage zu gering danach ist, gilt nun wieder folgende Regel:  
 

Bitte beachten - gilt für alle Menüs: 
Wenn nicht acht vegetarische Menüs zusammenkommen, werden die Speisen für 
einzelne Vegetarier sowie auch für Veganer, Allergiker usw. nach Tagesangebot 
am Veranstaltungstag an das, für die Gesellschaft gewählte, Menü angepasst. 
 

� Sonder - Vereinbarung auf Anfrage: Für Gesellschaften von mind. 10 Personen 
bis max. 20 Personen könnte auch ein Roastbeef oder Kalbskotelett im Ganzen 
z.B. unter Kräuterkruste gegart und am Tisch tranchiert werden; Preis auf Anfrage 
 

� Mitteilung der endgültigen Personenzahl einer Gesellschaft: fünf Werktage vor 

Veranstaltungstag  - diese ist Grundlage für unsere Bestellungen, Vorbereitungen 
und die Rechnungsstellung. 
 

Sämtliche Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer und Bedienung. 

Bitte zögern Sie nicht, uns bei evtl. Fragen anzusprechen. 

Ihr Orangerie - Team    



 

gültig ab 12.01.2024 

Wein & Schaumwein - Empfehlung 
 
 

 

Champagne & Prosecco 

Spumante EXE  Pescaja 42,00 

Champagne Brut Selection Carroccia  Breton Fils 79,00 

 

 

Weißwein 

Monferrato 2023 Carroccia 37,00 

Lugana 2022 Zenato 41,00 

Riesling 2020 Hermann Dönnhoff 43,00 

 

 

Rotwein 

Non Confunditur (Sangiovese) 2020 Argiano 39,00 

Sagrantino di Montefalco 2017 Carroccia 45,00 

Brunello di Montalcino 2012 La Poderina  (statt 90,00)   75,00 

 
Flaschen 0,75 l 

 
 
Für eine weitere Auswahl fragen Sie bitte unsere umfangreiche Weinkarte an. 

 


