
info@orangerie-darmstadt.de

Französische Freiland-Gans

Wir freuen uns, dieses Jahr wieder fein vorbereitete Gänse To-Go
zur einfachen Fertigstellung nach Anleitung bei Ihnen zu Hause anzubieten. Die

französischen Freilandgänse sind etwas kleiner, fettärmer und besonders zart im Fleisch.

Aufgrund der weiterhin sehr hohen Qualitätsanforderungen an französischen
Freilandgänsen bieten wir Ihnen diesen exklusiven Genuss in gewohnter Spitzenqualität an. 

Bitte beachten Sie, dass unser Gänseangebot sowohl To-Go als auch vor Ort
ausschließlich nach rechtzeitiger Vorbestellung bis zum 31.10.2026 möglich ist. Ihre

Bestellung nehmen wir gerne per E-Mail entgegen an: 

Bitte beachten Sie, dass unser Gänseangebot sowohl To-Go als auch vor Ort
ausschließlich nach rechtzeitiger Vorbestellung bis zum 31.10.2026 möglich ist. Ihre

Bestellung nehmen wir gerne per E-Mail entgegen an: 

Telefonische und persönliche Vorbestellungen vor Ort können wir nicht entgegennehmen!Telefonische und persönliche Vorbestellungen vor Ort können wir nicht entgegennehmen!

To-Go für Sie zu Hause und im Restaurant

SonntagabendsSonntagabends

GANS VOR ORT 
IM RESTAURANT

Ofenfrische französische, hafergefütterte Gans,
kross zubereitet mit kräftiger Bratensauce,

begleitet von mediterranen Beilagen: 
Maronen-Kartoffelstampf und Rosenkohl. 

Ofenfrische französische, hafergefütterte Gans,
kross zubereitet mit kräftiger Bratensauce,

begleitet von mediterranen Beilagen: 
Maronen-Kartoffelstampf und Rosenkohl. 

Für Ihren Genuss vor Ort in unserem
Restaurant bieten wir ausschließlich ganze
Gänse für 4-5 Personen an. Ein Gänseessen

ist nur nach Vorbestellung bis zum 31.10.2026
und nur an nachfolgenden Terminen möglich. 

Für Ihren Genuss vor Ort in unserem
Restaurant bieten wir ausschließlich ganze
Gänse für 4-5 Personen an. Ein Gänseessen

ist nur nach Vorbestellung bis zum 31.10.2026
und nur an nachfolgenden Terminen möglich. 

Restaurantpreis:Restaurantpreis:
69,00 €

15.11.2026
22.11.2026
29.11.2026

15.11.2026
22.11.2026
29.11.2026

Am 06.12.2026 gibt es kein Gänseessen. 
Save the Date: Adventsabend mit
kulinarischen und musikalischen Genüssen

Am 06.12.2026 gibt es kein Gänseessen. 
Save the Date: Adventsabend mit
kulinarischen und musikalischen Genüssen

pro Personpro Person

13.12.2026
20.12.2026
27.12.2026

13.12.2026
20.12.2026
27.12.2026

*ausschließlich an diesen Abenden *ausschließlich an diesen Abenden 

GANS TO-GO | ZU HAUSE
11.11. - 31.12.2026

Frische, französische, hafergefütterte
Gans - im Backofen kross zubereitet

mit Bratensauce

Frische, französische, hafergefütterte
Gans - im Backofen kross zubereitet

mit Bratensauce
dazu unsere mediterranen Beilagen:

Maronen-Stampfkartoffeln und
Rosenkohl

dazu unsere mediterranen Beilagen:
Maronen-Stampfkartoffeln und

Rosenkohl
Wir bieten ausschließlich ganze Gänse an.

1 Gans für 4-5 Personen
Wir bieten ausschließlich ganze Gänse an.

1 Gans für 4-5 Personen

240,00 €
für die ganze Gans inkl. Sauce
und der genannten Beilagen

für die ganze Gans inkl. Sauce
und der genannten Beilagen

Vorbestellung für Gans To-Go
nur bis 31.10.2026 möglich.

Vorbestellung für Gans To-Go
nur bis 31.10.2026 möglich.

Nur nach Vorbestellung per Mail Nur nach Vorbestellung per Mail 

Abholung für Weihnachten spätestens am
23.12.2026 abends
Abholung für Weihnachten spätestens am
23.12.2026 abends

Bitte ca. 1,5 Stunden Zeit für die Fertigstellung
einplanen.
Bitte ca. 1,5 Stunden Zeit für die Fertigstellung
einplanen.

mit Anleitung zur perfekten Gans bei Ihnen zu Hausemit Anleitung zur perfekten Gans bei Ihnen zu Hause
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